
O,5 clasă: Organizator banqueting (nivel 4)
Ospătar (chelner), vânzător în unităţi de alimentaţie (nivel 3)

0,5 clasă: Tehnician în gastronomie (nivel 4) 
 Bucătar (nivel 3)

Organizatorul banqueting  planifică și organizează evenimente și servicii de alimentație în restaurante și
hoteluri.

Ospătarul (chelner) asigură servirea clienților în restaurante și unități de alimentație.
Tehnicianul în gastronomie  coordonează activitățile din bucătărie și pregătirea preparatelor culinare.

Bucătarul  prepară și prezintă diverse preparate culinare în unități de alimentație.

 

1 clasă: Coafor - stilist (nivel 4)
Frizer - coafor - manichiurist - pedichiurist (nivel 3)

Un Coafor - stilist  Realizează servicii complete de coafură, frizerie și machiaj, adaptate fizionomiei și
cerințelor clientului, oferind consiliere estetică și asigurând organizarea eficientă a activității în salon.

Meseria de frizer - coafor presupune tunsul, stilizarea și îngrijirea părului, în timp ce cea de
manichiurist- pedichiurist vizează îngrijirea unghiilor și a pielii mâinilor și picioarelor.

Domeniul: ESTETICA ȘI IGIENA CORPULUI OMENESCDomeniul: ESTETICA ȘI IGIENA CORPULUI OMENESCDomeniul: ESTETICA ȘI IGIENA CORPULUI OMENESC

1 clasă: Tehnician în activități de comerț (nivel 4) 
 Comerciant - vânzător (nivel 3)

1 clasă: Tehnician în activități de comerț (nivel 4) 
 Recepționer - distribuitor (nivel 3)

Tehnicianul în activități de comerț organizează activități de vânzare, gestionează mărfurile și stabilește
relații cu clienții în unitățile comerciale.

Comerciant - vânzătorul se ocupă de vânzarea produselor, aranjarea mărfurilor și consilierea
clienților.
Recepționer – distribuitorul primește, verifică, depozitează și distribuie mărfurile în depozite sau
unități comerciale și ține evidența stocurilor.

Domeniul: CONSTRUCȚII,Domeniul: CONSTRUCȚII,

INSTALAȚII ȘI LUCRĂRI PUBLICEINSTALAȚII ȘI LUCRĂRI PUBLICE

Domeniul: CONSTRUCȚII,

INSTALAȚII ȘI LUCRĂRI PUBLICE

0,5 clasă: Tehnician în industria alimentară                
(nivel 4)

Brutar - patiser - preparator produse
făinoase (nivel 3)

Tehnicianul în industria alimentară coordonează
procesele de producție și controlul calității
produselor alimentare.

Calificarea de Brutar – patiser – preparator
produse făinoase oferă posibilitatea însușirii
capacității de  preparare a produselor de
panificație și patiserie.

Domeniul: COMERȚDomeniul: COMERȚDomeniul: COMERȚ

Domeniul: TURISM ȘI ALIMENTAȚIEDomeniul: TURISM ȘI ALIMENTAȚIEDomeniul: TURISM ȘI ALIMENTAȚIE

Domeniul: INDUSTRIE ALIMENTARĂDomeniul: INDUSTRIE ALIMENTARĂDomeniul: INDUSTRIE ALIMENTARĂ

O,5 clasă: Tehnician în construcții și lucrări
publice (nivel 4)

Zidar - pietrar - tencuitor (nivel 3)

Tehnicianul în construcții și lucrări publice    
participă la proiectarea, organizarea și realizarea
lucrărilor de construcții, interpretează planuri și
urmărește executarea lucrărilor pe șantier.

Meseria de Zidar – pietrar – tencuitor  
presupune executarea de lucrări de zidărie,
tencuieli și finisaje pentru clădiri, folosind
materiale și unelte specifice construcțiilor.



Stagiile de practică se desfășoară la agenții economici parteneriStagiile de practică se desfășoară la agenții economici parteneriStagiile de practică se desfășoară la agenții economici parteneri

Magazine comerciale Restaurante Brutării/Patiserii Firme de construcții
Saloane de

înfrumusețare

🎓🎓 Traseul educațional Traseul educațional🎓 Traseul educațional

Clasa a XI-a
 ➡️ Dobândirea unei

calificări profesionale de
nivel 3.

Elevii pot:
 • să se angajeze în
domeniul calificării

 sau
 • să continue studiile în

clasa a XII-a.

Clasa a XII-a
 ➡️ Obținerea unei

calificări profesionale de
nivel 4.

După absolvire:
 • pot susține examenul

de bacalaureat;
 • pot continua studiile la
școală postliceală sau

facultate;
 • se pot angaja în

domeniu.

⭐⭐ Avantajele liceului nostru Avantajele liceului nostru⭐ Avantajele liceului nostru

Cadre didactice cu experiență și pregătire profesională;
Formare profesională într-un mediu modern și bine echipat;
Activități practice în laboratoare și ateliere de specialitate;
Formare profesională adaptată cerințelor pieței muncii;
Participarea la concursuri, proiecte și activități educative;
Sprijin pentru dezvoltarea competențelor profesionale și personale.

DE CE SĂ NE ALEGI PE NOI?

ÎNVAȚĂ O MESERIE, CONSTRUIEȘTE-ȚI VIITORUL!

ZIUA PORȚILOR DESCHISEZIUA PORȚILOR DESCHISEZIUA PORȚILOR DESCHISE
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